
 
 

  
 
 
เคร่ืองปรุง 
 ปลาสวาย  
 หนอไมสม  
 ผักชีหั่นหยาบ  
 ตนหอมหัน่หยาบ 
              ตะไครหั่นเฉียง  
 น้ําปลา   
 น้ําเปลา   
 
เคร่ืองแกง 

พริกแหงแกะเมล็ด
 ตะไครหั่นละเอียด
 ขาหั่นละเอยีด  
 กระเทยีมซอย  
 เกลือปน  
              โขลกสวนผสมน้ํา
 
วิธีทํา 

1. นําปลาสวายม
2. ลางหนอไมสม

เคี่ยวจนหนอไ
3. พอน้ําเดือดใส

ผักชี ตนหอม 
หมายเหต ุ    แกงหนอไมส
 

แกงหนอไมสมกับปลาสวาย
   300 กรัม 
   200 กรัม 
   1 ชอนโตะ 
   1 ชอนโตะ 
   ¼ ถวยตวง 
   3 ชอนโตะ 
   4 ถวยตวง 

แชน้ํา    3 เม็ด 
    1 ชอนโตะ 

   1 ชอนโตะ 
   1 ชอนโตะ 
   ½ ชอนชา 

พริกแกงรวมกนัใหละเอียด 

าลางใหสะอาดและหั่นเปนชิ้นขนาดพอคาํ 
ดวยน้ําสะอาด 1 คร้ัง นําหนอไมใสหมอเติมน้ําเปลาตั้งไฟออน
มนุม ใสตะไคร 
น้ําพริกแกงคนใหทัว่ พอเดอืดอีกครั้งใสปลาสวาย พอปลาสุก โรย
ปดไฟ 
ามารถใชปลาชนิดอื่นแทนได เชน ปลาชอน    


	พริกแห้งแกะเมล็ดแช่น้ำ    3 เม็ด

