
 
 

  
 
 
เคร่ืองปรุง 

ฟกทองหั่นเปนเสน  
ฟกเขียวหัน่เปนเสน  
กะท ิ    
น้ําพริกแกงเผด็   
มะพราวขูดขาว   
แปงขาวเจา   
แปงสาลี   
เกลือปน   
น้ําตาลทราย   
น้ํามันพืชสําหรับทอด  
    

สวนผสมน้าํจิ้ม 
 น้ําสมสายชู   
 น้ําตาลทราย   
 เกลือปน   
 พริกสดโขลกละเอียด  
 ถ่ัวลิสงบด   
 
วิธีทําน้ําจิ้ม 

1. ใสน้ําสมสายชู น้ําตาลท
2. นําหมอตั้งไฟใหละลาย

 
 
 
 
 

กระบองจอ
  100 กรัม 
  100 กรัม 
  1 ½  ถวยตวง 
  2 ชอนโตะ 
  ½ ถวยตวง 
  1 ถวยตวง 
  ½ ถวยตวง 
  1 ชอนชา 
  2 ชอนชา 
  2 ถวยตวง  

  ½ ถวยตวง 
  ½ ถวยตวง 
  1 ชอนชา 
  1 ชอนโตะ 
  2 ชอนโตะ 

ราย พริกสด และเกลือปนลงในหมอ 
 จัดใสภาชนะโรยหนาดวยถ่ัวลิสงบด 



วิธีทํากระบองจอ 
1. ผสมแปงขาวเจา แปงสาลี และกะทิเขาดวยกัน 
2. ใสเกลือปน น้าํพริกแกง น้ําตาลทราย มะพราวขูดขาว ลงในสวนผสมแปง คนให

เขากัน 
3. ตั้งกระทะใหรอน ใสน้ํามันลงไป พอน้ํามันรอนใสฟกทองและฟกเขียวที่หั่นเปน

เสนชุบแปง แลวทอดในน้ํามันใหสุกเหลือง 
4. จัดเสริฟคูน้ําจิม้ 

 


