
 
 

  
 
 
เคร่ืองปรุง 
 พริกแหงเม็ดใหญยางไฟพอก
 ขาแกหัน่ชิ้นยาวขนาด 1 นิ้ว 
 กระเทยีมไทย   
 ตะไครซอย   
 มะแขวน   
 เกลือปน   
 ใบผักชีและพริกขี้หนูแหงสาํ
 ผักตมหรือผักนึ่งมี เห็ดนางฟ
 เครื่องแนมมี หูหมูตมหรือเน
  
วิธีทํา 

1. โขลกพริกแหงพอแหลก
ตะไครและมะแขวน โข

2. ตักน้ําพริกที่โขลกใสกระ
ออกเผ็ดและเค็ม คั่วจนแ

3. ตักใสถวย ตกแตงดวยใบ
ผักนึ่งและเครือ่งแนม 

    
น้ําพริกขา
รอบ   5 เม็ด 
  3 ช้ิน 
  15 กลีบ 
  1 ตน 
  1 ชอนชา 
  ½ ชอยชา 

หรับตกแตง 
า หัวปลีตม ฯลฯ 
ื้อยาง 

 ใสขาทั้งชิ้น โขลกรวมกนัพอหยาบ จึงใสกระเทียม 
ลกตอจนละเอยีดเขากัน 
ทะ คั่วดวยไฟออนจนแหง ปรุงรสดวยเกลือ ชิมรสให
หงดี ปดไฟ 
ผักชีและพริกขี้หนูแหงทอด เสริฟกับผักสด ผักตม หรือ


