
 
 

  
 
 
เคร่ืองปรุง 
 เนื้อหมูสวนสันนอก  
 ตับหม ู    
 รากผักชีหั่น   
 กระเทยีมไทย   
 เกลือปน   
 ซีอ้ิวขาว    
 ซีอ้ิวดํา    
 ใบผักชีสําหรับตกแตง 
 ไมสําหรับเสียบ 
 
วิธีทํา 

1. ลางเนื้อหมูหั่นเปนสี่เห
หมูลางแลวหัน่ชิ้นขนา

2. โขลกรากผักชี กระเทยี
ตับหมูที่เตรียมไวเคลา
ประมาณ 1 ช่ัวโมง 

3. เสียบเนื้อหมกูบัตับหม
4. จัดใสจาน ตกแตงดวยใ
 

จิ้นปง ตับปง
  250 กรัม 
  250 กรัม 
  1 ชอนโตะ 
  10 กลีบ 
  ¼ ชอนชา 
  1 ชอนชา 
  1 ชอนชา 

ล่ียมหนาขนาด 0.5 ซม. ยาว 2 นิว้ ใสอางผสมไว สวนตับ
ดเทากับเนื้อหมู ใสอางผสมเดียวกันเตรียมไว 
มและเกลือ เขาดวยกันใหละเอยีด ตักใสอางเนื้อหมูและ
ใหทัว่ ใสซีอ้ิวขาวและซีอ้ิวดํา เคลาใหเขากัน หมักไวนาน

ูแยกไมกันจนเต็มไม ยางบนเตาถานดวยไฟออนจนสุก 
บผักชี เสริฟกับขาวเหนียวนึ่งรอนๆ 


