
 
  

 
 
เคร่ืองปรุง 

พริกหนุม   
หอมแดง   
กระเทยีมไทย   
ปลาราสับ   
เกลือปน   
ใบผักชีสําหรับตกแตง 
ผักสดมี แตงกวา ถ่ัวฝกยาว
ผักตมมี ผักปูยา ชะอม บวบ
เครื่องแนมมี แคบหมู ปลาท

 
วิธีทํา 

1. เผาพริกหนุม หอมแดง
       ลอกเปลือกที่ไหมออก
2.   หอปลาราดวยใบตอง ย
3.   โขลกพริกหนุม หอมแด
       ใสปลารา  โขลกเบา ๆ
4.   ตักใสดวย ตกแตงดวยใ

 

น้ําพริกหนุม
  8 เม็ด 
  5 หัว 
  2 หัว 
  1 ชอนโตะ 
  1 ชอนชา 

 มะเขือชนิดตาง ๆ ฯลฯ 
ง ูกระเจีย๊บ ฯลฯ 
ูทอด ฯลฯ 

 และกระเทยีม จนสุกและเปลือกไหมเล็กนอย  
 ใสจานพักไว 
างพอสุกหอม เตรียมไว 
ง กระเทยีม และเกลือ เขาดวยกันพอหยาบ  

  พอเขากัน 
บผักชี เสิรฟกับผักสด ผักตม และเครื่องแนม 


	พริกหนุ่ม     8 เม็ด

