
 
 
 
 
เคร่ืองปรุง 

อกไกสับเปนชิ้นเล็ก 
ฟกหั่นขนาดพอคํา 
มะแขวน  
น้ําปลา   
ตนหอมผักชีหัน่หยาบ
น้ํา   
น้ํามัน   

 
เคร่ืองแกง 
พริกแหง   
ขาหั่นละเอยีด   
กระเทยีมซอย   
ปลาราสับ   
ตะไครหั่นฝอย   
หอมแดงซอย   
เกลือปน   
โขลกเครื่องแกงทั้งหมดรวมกัน
 
วิธีทํา 

1. ใสน้ํามันในกะทะ
        ลดไฟ  ใสน้ํา  ตั้ง
2. โขลกมะแขวนใส
       รอน ๆ จึงจะอรอย
   

 

นลิน  คูอมรพัฒนะ, บรรณาธิการ.  
แกงฟกไกใสมะแขวน 
   1 อก 
   3 ถวย 
   1 ชอนโตะ 
   1 ชอนโตะ 

    2 ชอนโตะ 
   3 ถวย 
             ¼  ถวย 

   3 เม็ด 
   1 ชอนชา 
   1 ชอนโตะ 
   1 ชอนโตะ 
   2 ชอนโตะ 
           1 / 4 ถวย 
   1 ชอนชา 

ใหละเอยีด 

  ตั้งไฟใหรอน  ใสเครื่องแกงลงผัดใหหอม  ใสไก  ผัดใหทัว่ 
เคี่ยวใหไกสุก  ใสฟก 
  ปรุงรสดวยน้าํปลา  พอสุกโรยดวยตนหอมผักชี  รับประทาน 
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