
 
 

เขาหนมวง 
   

เขาหนมวง   คือขนมที่ทําดวยแปง เปนรูปวงกลมอยางขนมโดนัท มีน้ําออยโรยรอบกึ่งกลาง
ดานบน   ซึ่งมีวิธีการทําโดยการนําแปงขาวเจากับกลวยสุกหรือฟกทองนึ่งสุก  ซึ่งบดละเอียดแลว   มาคลุเคลา
เขาดวยกัน  โดยระหวางนี้จะเติมน้ําอุนลงไปดวย  นวดใหเขากันจนแปงเหนียวพอประมาณแลวใสหัวกะทิลงไป
นวดทิ้งไวประมาณ 20 นาที  จึงปนแปงเปนรูปวงแหวนขนาดเล็กใหญตามชอบ     แลวนําไปทอดในน้ํามันรอน
จนเหลืองทั้งสองดาน  ตักขึ้นพักสะเด็ดน้ํามัน  เคี่ยวน้ําออยใหขนเปนยางมะตูม   นําไปหยอดบนขนมดานใด
ดานหนึ่ง  รอน้ําตาลเย็นลงก็รับประทานได   ในกรณีที่ใชน้ําตาลปบ ใหนําน้ําตาลละลายกับน้ําเล็กนอยแลวเคี่ยว
จนน้ําตาลเหนียว จึงนําดานหนึ่งของขนมลงจุมน้ําตาล 

ในวรรณกรรมลานนาเรื่อง คราวส่ีบทและคําจมของพระญาพรหมโวหาร ในบทที่ 3 มี
ตอนหนึ่งไดกลาวถึง  เขาหนมวง วา 

ทองหยอดทองหยิบ ติดวางดวยฅวัก เขาหนมใสไสหนมคน 
 ตามคําใฝมัก  อาวจักประสงค  ทังเขาหนมวง  ทอดมันชุบออย 
 เขาหนมตะไล  ใสในถวยหนอย  เหมือนขายที่พอยบอนเจก 
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