
 
 

  
 
 

คงเคยไดยิน และได
ชาวเหนือเขายงัมีแคบไขกันด
วิธีทําก็คลายกบัแคบหมูนัน่แ
ของเนื้อววัตรงชวงบริเวณคอ
เขาใสดินประสิวลงหมักดวย
เค็มนิด ๆ จะมนักวาแคบหมมู
กินกับขาวเหนยีวรอน ๆ ก็ลํา
 

“ แคบไข  มันวัวทอดกรอบ.”  25
 

แคบไข มันววัทอดกรอบ
กนิกันแตแคบหมูของอรอยข้ึนชื่อของเมืองเหนือ     จริง ๆ แลว
วย    คนจีนฮอที่เปนมุสลินในภาคเหนือนยิมกินแคบไขกันมาก    
หละ     ทอดเจียวเอาน้ํามันออกจนกรอบ    เพียงแตใชสวนมัน
มาทําแทน  ถาเปนสวนมนัของเนื้อควายก็จะเรียกวาแคบควาย  
   เพื่อดับคาวและเพิ่มสีสันเปนสีชมพูแดงใหดนูากินขึน้  ปรุงรส
าก   เคี้ยวกินเลนกรอบ ๆ เพลิน ๆ   หรือจิ้มกินกับน้ําพริกหนุม  
แต ๆ เจา 

50.  ครัว.  13, (มกราคม) : 15. 


