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เคร่ืองปรุง 
 ซ่ีโครงหมูออน  
              หัวปลีหั่นเฉียงยาว 
 ผักชะอมเดด็  
 น้ําปลา   
 น้ําตาลทราย  
 น้ําเปลา   
  
เคร่ืองแกง 

พริกขี้หนแูหง  
 หอมแดงซอย  
 กระเทยีมซอย  
 ขาซอยละเอียด  
 ตะไครซอย  
 กะป   
 เกลือปน  
              โขลกสวนผสมน้ําพ
 
วิธีทํา 

1. นําซี่โครงหมูมา
หมูลงไป เคี่ยวด

2. ปอกเปลือกปลี ห
ไมไดดํา 

3. ใสน้ําพริกแกงล
ชะอม ปรุงรสดว

 

  
แกงซี่โครงหมูกับหัวปล
   350        กรัม 
   100 กรัม 
   1 ถวยตวง 
   2 ชอนโตะ 
   1 ชอนโตะ 
   4 ชอนโตะ 

   5 เม็ด 
   2  ชอนโตะ 
   2 ชอนโตะ 
   1 ชอนโตะ 
   2 ชอนโตะ 
   1 ชอนโตะ 
   1 ชอนชา 

ริกแกงรวมกนัใหละเอียด 

ลางน้ําใหสะอาด ใสน้ําเปลาลงในหมอตัง้ไฟใหเดือด ใสซ่ีโครง
วยไฟกลางจนกระดกูหมนูิม่ 
ั่วหวัปลีเฉยีงยาว นําหัวปลีที่หั่นแลวแชน้ําที่ผสมน้ํามะนาวเพื่อ

งในหมอที่เคีย่วซ่ีโครงหมูจนนิ่มแลว พอน้ําเดือดใสหัวปลี ผัก
ยน้ําตาลทราย น้ําปลา คนใหทัว่ 


	พริกขี้หนูแห้ง     5 เม็ด

