
 
 
 
 
เคร่ืองปรุง 

กะท ิ    
หางกะท ิ   
เกลือปน   
หัวกะท ิ    
ซีอ๊ิวขาว    
เสนขาวซอย (บะหมี่เสนแบน
น้ํามันกระเทียมเจียวสําหรับเค
ซีอ๊ิวดําสําหรับปรุงรส 
เสนขาวซอยทอดกรอบ 
ตนหอมและผักชีซอยสําหรับ
เครื่องเคียงมี ผักกาดดอง หอม
และพริกปนผัดน้ํามัน 
 

เคร่ืองแกง 
พริกแหงเม็ดใหญแกะเมล็ดอ
เกลือปน   
หอมแดงหั่นคัว่   
ขิงซอยคั่ว   
ลูกผักชีคั่ว   
ชะโกแกะเปลอืกเอาแตเมล็ดใ
ขมิ้นสดหั่นคัว่   

 
 
 
 
 
 

ขาวซอย 
  3 ถวย 
  3 ถวย 
  ½ ชอนโตะ 
  1 กิโลกรัม 
  3 ชอนโตะ 

)   15 กอน 
ลาเสน 

โรยหนา 
แดง มะนาว 

อกคั่ว  7 เม็ด 
  1 ชอนชา 
  9 หัว 
  2 ชอนโตะ 
  ½ ชอนโตะ 

นคั่ว   2 ลูก 
  1 ชอนโตะ 



 
วิธีทํา 

1.    ทําน้ําพริกโดยโขลกพริกแหงกับเกลือเขาดวยกันใหละเอียด ใสหอมแดง  
       ขิง ลูกผักชี ชะโก และขมิ้น โขลกรวมกันจนละเอียดดีตักใสถวย พกัไว 
2.    ใสกะทแิละหางกะทิรวมกันในหมอยกข้ึนตั้งไฟกลาง ใสเกลือ เคี่ยวใหมันแตก 
       ชอนมันกระทะ  เปดไฟกลาง  ใสเครื่องที่โขลก   ผัดจนพอเดือดลกเปนไฟออน  
       เคี่ยวจนสกุนุมนานหวักะทิลงไปเรื่อย ๆ จนหมดเพื่อไมใหกะทแิตกมัน  
       ปรุงรสดวยซีอ้ิวขาว  ชิมรสใหพอดี  หากไมเค็มใหเตมิเกลือ 
3. ลวกเสนขาวซอยในหมอน้ําเดือดดวยไฟแรงจนสุก ใสลงในชาม เคลาดวยน้าํมัน 
       กระเทียมตักเนื้อไกและน้ําแกงใสพอทวมเสน โรยเสนขาวซอยทอด ตนหอมและ 
       ผักชี   เสิรฟรอน ๆ กับเครื่องเคียง 

 
 


