
 
มะแขวน 

 
 
ชื่ออ่ืน มะแขวน  (ภาคเหนือ)  พริกหอม  กําจดัตน 
ลักษณะทางพฤกษศาสตร ตน 

 
ใบ 
ดอก 
ผล 
 
 

เปนไมยนืตนขนาดกลาง  สูง  10-15  เมตรมี
กิ่งกานสาขา 
ใบเดีย่วรูปไข 
เปนชอ 
กลมขนาดเทาเมล็ดพริกไทย  เปลือกสีแดง
ออกเปนชอ  เมื่อแกแตกออก  มีเมล็ดเล็กกลม
ขนาดเล็ก  สีดาํ  ผิวมัน 

การขยายพันธุ เมล็ด 
ฤดูกาลเก็บสวนขยายพันธุ ตุลาคม-พฤศจิกายน 
สภาพแวดลอมท่ีเหมาะสมในการเจริญเติบโต    ขึ้นตามปาโปรง  และปาเบญจพรรณ 
การใชประโยชน 
 

ทางอาหาร 
 
 
 
 
ทางยา 

ใบออน  รับประทานเปนผักสดจิ้มรวมกับ
น้ําพริกปลารา  ลาบ  และกอน  ผลแหงเปน
เครื่องเทศผสมกับลาบ  หลู  ยําตางๆ  และ
เครื่องแกงแค  เชน  ใสเปนเครื่องเทศผสมแกง
ออมไก  แกงออมเนื้อ 
ใบ  แกรํามะนาด  แกปวดฟน  เมล็ด  แกลม
วิงเวยีน  บํารุงโลหิต  บํารุงหัวใจ  ขับลมใน
ลําไส ขับปสสาวะ  บํารุงธาต ุ ถอนพิษ  ฟก
บวม  แกหนองใน  ราก  เนื้อไม  ขับลมใน
ลําไส  แกลมเบื้องบน  หนามืด ตาลายวิงเวียน  
ขับระด ู
 

ฤดูกาลที่ใชประโยชน    ชวงปลายฤดูฝน 
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