
 
 

เขาหนมปาด 
  

เขาหนมปาด    เปนขนมที่ทําจากแปงขาวเจาโดการนําแปงขาวเจาและน้ําตาลหรือน้ําออย 
มาผสมกันในน้ําจนละลายหมด   ซึ่งบางอาจใสน้ําปูนใสลงไปบางเล็กนอย  เพื่อใหแปงเมื่อสุกแลวจับตัวกันดี 
หรือบางก็เติมน้ําใบเตยลงไปใหหอม จากนั้นนําไปตั้งไฟออน ๆ  จนแปงสุกและเหนียวขนดี   จึงยกลงเทใสถาด
ทิ้งไวใหเย็น  ใชมีดตัดเปนชิ้นส่ีเหลี่ยม โรยหนาดวยมะพราวขูด ซึ่งใสเกลือปนใหเค็มเล็กนอย ขนมปาดนี้ถาใช
น้ําตาลทรายหรือน้ําตาลปปจะไดเนื้อขนมสีขาว   แตถาใชน้ําออยก็จะไดเนื้อขนมสีน้ําตาล  เขาหนมปาดนี้ บางก็
เรียก  เขาหนมถาด  เขาหนมกวน  (อาน”เขาหนมกวน)  หรือเขาหนมคน (อาน”เขาหนมกน”) เปนขนมที่คลาย
กับเขาหนมซะละออนหรือขนมศิลาออน ขั้นตอนการทําก็เหมือนกัน ตางกันตรงที่เขาหนมปาดไมใสกะทิแตโรย
หนาดวยมะพราวขูด 
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